
 
 
 
 

 

Glaçons Creux :  
 

 Refroidissement rapide de la boisson. 

 Convient aux boissons concentrées. 

 Très simple à broyer pour cocktails, smoothies et frappés. 

 

 

 

Glaçons Gourmets :  
 

 Adapté à de nombreux environnements de travail. 
 Occupe un volume important dans le verre. 
 Fond lentement. 
 Existent en 4 tailles (8, 20, 39 et 60 g) 
 La taille moyenne (20g) est la plus utilisée. 

 
 

 

 

Glaçons Cubes :  
 

 Adapté à de nombreux environnements de travail. 
 Grand classique que l’on retrouve dans tous les verres. 
 Fond lentement. 
 Existent en 4 tailles (6, 10, 12 et 17 g) 

 
 

 

Glace en Grains et Supergrains :   
 

 Se stocke très facilement 
 Parfait pour la présentation de produits frais 
 Idéal pour les cocktails et les smoothies 
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